
『自然づくり無添加のハム・ソーセージ工房“ぐるめくにひ ろ”』を営む松澤州紘（まつざわくに
ひろ）社長。実家はお肉屋です独学で無添 加の製造法を身につけました。 当時、ヨーロッパでも
発色剤や結着剤を使わずにハム・ソーセージは製造できない と思われていた中、松澤社長は自分
の技術を試すため、自作ソーセージをオランダ の国際コンクールへ出品し「銀賞」を獲得！

受賞をきっかけに「無添加燻製工房ぐるめくにひろ」を設立。 やがて、その味で度々マスコミに
も紹介され大評判となり、2008年新工 房“自然づくり無添加ハム・ソーセージ工房ぐるめくにひ
ろ”が完成。自然づくり無添加ハム・ソーセージ工房“ぐるめくにひろ” 上記に続きドイツで開かれ
る“IFFAドイツ国際 コンテスト”でも、生ハムとソーセージが金メダルを受賞し、ロースハムと
ベーコ ンが銀メダル等数々のメダルを受賞。
食楽らぼおーるうぇいず２０周年に、マイスターがハム・ソーセージのとっておきのお話と試食
を行います。お土産付きで1,000円の特別開催です。

無添加燻製工房
ぐるめくにひろ代表

松澤州紘 マイスター

予告編は
こちらから

→

お問合せ
03-5718-6361

品川区大井7-30-10 TEL:03-5718-6361

20周年記念サイト
https://rendorf.com/user_data/event.php

２０周年記念
講演会
６月１７日
土曜日１０時３０分
場所 食楽らぼ おーるうぇいず

■会費 1,000円 ■前売り800円

初めて無添加ハム・ソーセージを作った方からのメッセージ
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